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TEKNIK OZELLIKLER TABLOSU

T1
GAS ELECTRIC
WIDTH DEPTH HEIGHT Aproximate Weight
MODEL NO POWER POWER VOLTAGE AMPS CABLE TYPE
(mm/inch) | (mm/inch) | (mm/inch) (kw) (BTU's) (kw) (V) (A) (mm?) (kg/Ib)
7IE10 400/15,75 | 751/29,56 | 904 /35,59 4,5 380/400 6,8 5x1,5 mm?
7IE11 400/15,75 | 751/29,56 | 904 /35,59 4,5 380/400 6,8 5x1,5 mm?
7IE20/M 800/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 9 380/400 13,7 4x1,5 mm?
7IE21/M 800/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 9 380/400 13,7 4x1,5 mm?
71E22/M 800/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 9 380/400 13,7 4x1,5 mm?
7IE10 S 400/15,75 | 751/29,56 | 904 /35,59 4,5 380/400 6,8 5x1,5 mm?
7IE11S 400/15,75 | 751/29,56 | 904 /35,59 4,5 380/400 6,8 5x1,5 mm?
7IE20 S 2
800/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 9 380/400 13,7 5x1,5 mm
71E21S 800/315 | 751/29,56 | 339/13,35 9 380/400 13,7 5x1,5 mm?
71E22 S 2
800/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 9 380/400 13,7 5x1,5 mm
9IE10 400/15,75 | 751/29,56 | 904 /35,59 6 380/400 9,2 5x1,5 mm?
JIE 11 400/15,75 | 751/29,56 | 904 /35,59 6 380/400 9,2 5x1,5 mm?
9IE20/M | g99/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 12 380/400 18,3 4x2,5 mm?
9IE 21/M 800/31,5 | 751/29,56 | 339/13,35 12 380/400 18,3 4x2,5 mm?




MONTAJ TALIMATLARI

ACIKLAMA
Bu kilavuzdaki talimatlar cihazin emniyetli
montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda
6nemli bilgiler icerir. Bu nedenle kilavuzu, cihazi
kullanacak  kisi ve teknisyenin rahatlkla
ulasabilecegi bir yerde saklayiniz.
Cihazin montaji, elektrik baglantisi ve bakim
islemleri bu konuda vyetkili uzman bir Kisi
tarafindan dretici firmanin talimatlarina uygun bir
sekilde yapiimalidir.
Cihazin elektrik baglantisi “Teknik Ozellikler”
tablosunda  verilen deQerlere ve elektrik
semalarina uygun olarak yapiimahdir.
Uretici firma; kullanim kilavuzuna uymadan
yaptlan herhangi bir islemden, yetkili teknisyenler
tarafindan  yapilmayan bakim veya teknik
mudahalelerden dolay! insanlara veya esyalara
karsi meydana gelen nihai zararlardan sorumluluk
kabul etmez.

MONTAJ
Yerlestirme (Sekil-1)
Cihazi, koku ve duman olusumunu dnlemek igin
yeterli  havalandirmanin  yapilabildigi  bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.
Cihazi, asirt 1s1 artiglarint dnlemek igin yan ve
arka duvarlardan min. 10cm uzaga yerlestiriniz.
Cihaz (zerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz.  Yizey Uzerinde vyapiskan madde
artiklari kahirsa uygun bir ¢6ziicu ile temizleyeniz
(6rnegin Henkel-Helios).
Cihaz eger dolapli olarak kullanilacaksa referans
pimleri yardimi ile cihazi dolap (zerine
yerlestiriniz ve diizguin bir zemin Gzerinde 4 adet
ayarlanabilir dolap ayaklarini ayarlayarak teraziye
aliniz.
Cihaz, alt kaide sistemi Uzerinde kullanilacaksa
referans pimleri yardimi ile cihazi alt kaide
Uzerine yerlestiriniz.
Cihaz eger herhangi bir tezgah Uzerinde set (st
olarak kullanilacaksa altina mutlaka plastik ayak
takiniz.
Cihaz eger diger cihazlarla yan yana monte
edilecekse asagidaki talimati takip ediniz.
Cihazlarin hat birbirine
baglanmasi (Sekil-2) :
Cihazi diger bir cihazin yanina yerlestirin ve
yuksekligini ayni  seviyede olacak sekilde
ayarlayiniz.
Cihazlari, Ust yan tarafinda bulunan baglanti
deliklerini kullanarak birbirine baglayiniz.

Elektrik Baglantisi
Cihaz yalnizca DIN VDE 0100 elektrik tesisati
standartlarina uygun bir sebekeye baglanmalidir.

seklinde

TR

Cihaz 380-400V 3N AC 50-60Hz sebeke gerilimi
ile beslenmelidir.

Kablo en az H 07 RN-F kalitesinde ve Kkesiti
maksimum akimi tasiyacak sekilde secilmelidir.
Cihaz ve sebeke arasina otomat sigorta
konulmalidir.

Besleme tesisatina kacak akim  sigortasi
konulmasi tavsiye edilir.

Voltaj toleransi £ % 10'u gegcmemelidir.

Cihaz mutlaka topraklanmalidir. Topraklama yeri

" (5 " isarereti ile belirtilmistir.

KULLANIM ONCESI

Elektrik sistemi kontrolt

Montaj yapildiktan sonra, cihazi  degisik
sicakliklarda calistirarak kontrol elemanlarini ve
isitictlari kontrol ediniz.

Eger gerekirse "Olasi Problemler ve Oneriler"
kismina bakiniz.

Isil gu¢ kontroli

Cihazin montajindan sonra ve herhangi bir bakim
faaliyeti sonrasi 1sil giict kontrol ediniz.

Cihazin 1sil giicti “Teknik Ozellikler” tablosunda
verilmistir.

Ik calistirma esnasinda cihazdan bir siire duman
ve hafif koku yayalacaktir. Duman ve hafif koku
izolasyon malzemesi ve sac yizeylerindeki yag
vb. nedenlerden meydana gelmektedir. Tehlikeli
olmayip bir siire sonra kendiliginden kesilecektir.

Cihaz ilk kullanim sirasinda 1 saat sure ile en
yiksek ¢calisma derecesinde calistiriimalhidir.

OLASI PROBLEMLER ve ONERILER

Izgara pleyti 1Isinmiyor

Sigortalari kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter acik degildir.

Dlsuk voltaj yada elektrik baglantisi  dogru
degildir.

Salter arizahdir.

Termostat arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticiyi yenisi ile degistiriniz.)

Sicaklik kontroll yapilamiyor

Termostat arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticryi yenisi ile degistiriniz.)

YEDEK PARCALARIN EGISTIRILMESI

ONEMLI: Cihazda herhangi bir bakim faaliyeti
yapmadan o6nce elektrik baglantisini mutlaka
kesiniz.

Termostat ve Salter
Kontrol panelini ¢ikarin.



Termostatl veya salteri baglanti elemanlarindan
ayirn.

Termostatl veya salteri sokerek yenisi ile
degistirin. ilgili baglantilari yaparak kontrol
panelini yerine takiniz.

KULLANIM ve BAKIM
TALIMATLARI

UYARILAR

Cihazin sicak yuzeylerine temas etmeyiniz.
Cihaz profesyonel kullanim igin tasarlanmistir ve
sadece bu konuda egitim almis Kisiler tarafindan
kullantimahdir.

Bu cihaz 1zgara pleyt tzerinde biftek, hamburger,
balik, sebze vs. kizartmak icin tasarlanmistir.
Cihazi bunun disinda bir amag icin kullanmayiniz.
Cihazi endirekt pisirme/kizartma yapmak igin
yada bir kap icerisinde yiyecekleri isitmak igin
kullanmayiniz.

Cihazda herhangi bir ariza meydana gelirse ana
salteri kapatarak elektrik baglantisini kesiniz.
Sadece Uretici firma onayh yetkili servis elemani
ile kontak kurunuz ve sadece orijinal yedek parca
kullaniniz.

Cihazi kullanmaya baslamadan ©Once yiyecekle
temas edebilecek tum yuzeyleri dikkatlice
temizleyiniz.

Kizartma yuzeyleri diz, oluklu veya yari oluklu
olup, 6nceden kizartma yapacagi kofte cinsine
gore 1zgara tercih  edilmelidir.  Ornegin:
Hamburger koftesi diiz yiizeyli 1zgarada kizartilir.

KULLANIM
Cihazin calistiriimasi
Cihazin baglh oldugu W otomati devreye alin.
Acma kapama salter digmesini 0" konumundan
"1" konumuna getirin. Bu durumda salterin

calistigim ifade eden sari sinyal lambasi
yanacaktir.
Termostat ~ dugmesini  istediginiz ~ sicakliga
ayarlayiniz. Bu durumda beyaz termostat sinyal
lambasi yanar. Ayarlanan sicakliga geldiginde
sinyal lambasi soner.

0 Kapali

50°C  Minimum sicaklik

----- Avra sicakliklar

300°C  Maksimum sicakhk

Cihazin kapatilmasi

Termostat digmesini ayarlanan dereceden "0
konumuna getirin.

Salter dugmesini "1" konumundan "0" konumuna
getirin.

TEMIZLIiK ve BAKIM
Cihazi yuksek basingli su ile yikamayiniz.
Temizlik ya da bakim faaliyetine baslamadan
once cihazin elektrik baglantisini mutlaka kesiniz.
Cihazi, her calisma gund sonunda 1k sabunlu
suya batirilmis bez ile tam sogumadin siliniz.
Cihazin uzun sure daha verimli calismasi ve
hijyenlik saglamak icin 1zgara ylzeyini giinde bir
kez spatula ile temizleyiniz.
Cihaz ylzeyi temizlenirken asindirici icerigi olan
deterjanlar, tel fircalar gibi yizeylerde cizik
yanabilecek malzemeler kullanmayiniz.
Yukarida saydiginiz yontemlerle temizlenmeyen
ylzeyleri kimyasal ¢ozictllerle temizleyiniz.
Efer cihaz uzun muddet kullanilmayacaksa,
ylzeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.
Cihazda olagan disi bir durum gorilmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz Kisilerin
cihaza miudahale etmesine asla izin vermeyiniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR

INSTALLATION INSTRUCTIONS

WARNINGS
Installation, modifications and maintenance of
the appliance must be carried out by authorised
personnel in compliance with current safety
standarts.

GB

The manufacturer declines all responsibility for
failure to comply with these obligations.

The instructions contained in this manual give
important regarding security for installing and
maintaining the appliance. The manufacturer
recommends that this manual be carefully stored



in the work zone where it can be consulted by
technicians and workers.

Electric connection of the appliance must be
according to the instructions given on the
technical data table and electric scheme.
Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance, electric
connectin, technical data table and data plate)
may compromise the appliance safety and will
result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury
or damage to persons or things, due to disrespect
of the instructions.

INSTALLATION
Positioning
The appliance should be placed under an exhaust
hood to remove smoke and smell which may
occur during the cooking process.
Position the appliance at least 10 cm from
surrounding walls. This distance may be reduced
if the walls are flameproof or protected by
insulating material.

Assembly (Fig.-1)

Remove the protective nylon on the appliance. If
sticky particles left on the appliance, clean them
with a suitable solvent.

If you will use the appliance with cupboard, use
reference pins to put the appliance on cupboard
and set the balance of unit with foot(4 pcs.) on
flat floor.

If you will use the appliance on support leg
system, use reference pins to put the appliance on
leg system.

If you will use the appliance on working table, use
plastic foot at the bottom of appliance and drill a
hole for discharge of bain marie.

In the case of cantilever installations, refer to the
corresponding instructions.

Connection of adjacent appliances (Fig.-2)
Place the appliances side by side and level to the
same height.

Join the appliances by use of the special fixing
holes on the side of the fryer.

Electrical connections

The appliance is designed to operate at the
voltage indicated on the data plate.

Each appliance must be connected to the power
supply by a suitably dimensioned independent
line (the total power is indicated in the "Technical
data" table). A flexible rubber cable with
insulation specifications not lower than type H 07

RN-F must be used for connection to the
temiinals.

The length of conductors between the cable clamp
and terminals must be such that the live wires are
pulled taut before the ground wire (yellow-green)
if the cable is worked loose from the clamp.
Multi-pole main isolating switches of suitable
current ratin. (with minimum contact-breaking
distance of 3 mm) must be installed, as well as
automatic residual current switches of suitable
high sensitivity.

There should be a automate fuse between the
appliance and the network.

Voltage changes should not exceed + %10V.

Ground connections and equipotential bonding
The appliance must be connected to the ground

circuit using the terminals marked by the symbol
L

located next to the connection terminals.
The metal structure of all the electrical appliances
must also be connected to the ground circuit using

the terminals marked by the symbol @
located next to the earth terminals (equipotential
bonding system).

SETTING UP
Testing the electrical system
Switch on the appliance following the instructions
for use and cheek the operation of the control
devices and plate heating elements.
Test the various operating temperatures.
If necessary, consult the Troubleshooting guide to
identify the problem.

Testing the rated thermal power

Always cheek the thermal power of the appliance
after installation and following maintenance
work.

The rated thermal power is indicated in the
"Technical data" table.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The plate heating elements do not heat up
Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Switch faulty.

Temperature control thermostat faulty.

One or more plate heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

The temperature control is difficult or
impossible to regulate



Temperature control thermostat faulty.

One or more plate heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

REPLACEMENT OF SPARE PARTS

IMPORTANT: Before carrying out maintenance
work or repairs, disconnect the appliance from the
power supply at the isolating switch.

Thermostat and switch
Remove the upper control panel.
Detach the bulb from the thermostat or switch
fixed to the heating element by special support
brackets.
Disconnect the electrical connections.
Replace the part.
USE AND MAINTENANCE

INSTRUCTIONS

WARNINGS

Danger of burns !

The appliance is designed for professional use,
and should only be used by trained persons. It
should be used for cooking food, which is placed
directly on the plate (steak, hamburgers, fish,
vegetables). Any other application will be
considered improper.

Never use the plate for indirect cooking or
heating of foods by placing pots, pans, frying
pans, etc. on the plate

In the event of fault, disconnect the electric
connection of the grill.

For repairs, refer to authorised service centres;
demand original spare parts only.

The cooking surfaces are smooth and ribbed. If
you would like to grill a hamburger meatball, it is
advised to use smooth surface.

Some smoke and smell may occur at the first
oparetion beacause of isolation materials and
grease on the surface of the appliance. This
situation is not dangerous and will die down after
a while.

The appliance should be operated at max. stage
for an hour during the first operation.

Before using the grill, carefully clean all surfaces
likely to come into contact with food.

USE
Turning on the appliance

Switch on W autmat which is connected to the
appliance.
On-Off switch control knob should be set "1". In
this situation, yellow indicator will be on. That
indicator is on refers to the operation of switch.
Thermostad control kmob should be adjusted to
the required temperature value. In this situation
white indicator will be on. When the temperature
reaches the required value white indicator will be
off.

0 Off

50°C  Minimum temperature

----- Intermediate temperatures

300°C  Maximum temperature (approx.)

Turning off the appliance

Thermostat control knob should be set to "0"
stage.

Switch control knob should be set to "0" stage.
Switch off W automat which operates the
appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not wash the appliance with jets of water.
Before cleaning the appliance, disconnect the
electrical power supply.
Make sure the water circuit is free of ferrous
particles. Any such particles deposited in the
bottom of the well may cause it to rust.
Do not use corrosive substances to clean the floor
underneath the appliance.
Please clean the grill plate with spatula in the end
of day to obtain hygiene and long life of
appliance.
The appliance should be cleaned with a cloth
wetted with warm soapy water when it's still
warm.
Do not use any abrasive detergents or materials
such as wire brushes that may scrape the stainless
steel surface of the appliance.
If the appliance can not be cleaned by above
mentioned methods apply chemical solvents.
If the appliance will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the
stainless steel surfaces of the appliance.
In case of noticing any failure at the appliance,
call the authorized technical service. Do not allow
any unexperienced person to control the
appliance.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS



MHCTPYKUWA MO MOHTAXY

OIrNMMCAHME
MHCTpyKUMM [aHHOro pPYKOBOACTBA COAepxaTt
Ba)KHble CBefleHNs No TexHMKe 6e30MacHoCTU npu
MOHTaXEe, aKcnayaraumm, QUUCTKU "
Texobcny>xmBaHun npubopa. B cBA3M ¢ 3aTum,
XpaHWTe PYKOBOLCTBO B /IErKOAOCTYMHOM MecTe
[N9 NONb30BATe/A N TEXHNYECKOrO COTPYLHMKA.
MoHTax, npoweaypsl MOAK/HOYeHWS
3NEKTPUYECKNX COEANHEHWI N TEXOOCYXKMBAHMA
LO/MDKHBI  BbIMOMHATLCA  KBAIMPULMPOBAHHBIM
COTPYZHUKOM B COOTBETCTBUM C WMHCTPYKLUUAMM
(PMPMbI-NPOV3BOAUTENS.
MoAKNOYEHNe  3NEKTPUYECKMX  COEAVHEHWI
Heo6X0AUMO  BbIMOMIHUTL B COOTBETCTBUM C
3MIEKTPUYECKMMM  CXeMamy U MapamMeTpamu,
YKasaHHbIMK B Tabnuue "TexHuyeckune
XapaKTepucTnkmn".
MMpon3BoanTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTW B
OTHOLLIEHMN KOHEYHBIX MaTepuasibHbIX YObITKOB U
(hU3NYECKNX MOBPEXAEHWI, BO3HUKAKOLWMX B
pesynbTate KaKunx-nm6o AeNCTBIN,
MPOTMBOpeYALLMX PEeKOMEHZALMAM PYKOBOACTBA
Mo 3KCnayatauum, TEXHUYECKOro 06CyXnBaHNs

unu PEMOHTA, BbINO/IHEHHOT O
HeYmNo/IHOMOYEHHbIMU TEXHUYECKUMM
COTPYAHVKaMM.

MOHTAX

Pa3meLeHmne (Cxema-1)

C uenbio npeaynpexaeHns 06pa3oBaHma AbiMa U
3anaxa, MNoOmecTuTe MpuMoop MNOA  BbITSHKKOW,
CMOCO6HO obecneunTb [0CTaTOYHYHO
BEHTUIALMIO.

C uenblo  npegfynpexgeHus  Ype3MepHoro
Harpesa, NMOMeCTUTe YCTPOICTBO Ha PacCTOAHUU
He MeHee 10 cm OT 60KOBOI M 3aJHEN CTEHbI.
CHMMWTE 3aLUTHYIO MOMMITUNEHOBYHO MEHKY.
OuncTuTe OCTaTKM  Kresllero Bewectsa ¢
MOBEPXHOCTEN  nmpubopa  COOTBETCTBYHOLLUM
pacTBopuTenem (Hanpumep, Henkel-Helios).

Ecnun npnbop mcnonb3yeTcs BMeCTe CO LUKagom,
npyv  MOMOLM  OPWMEHTUPOBOYHBLIX  LUTbIPEN
pasvectute  npubop  noBepx  WKada W”
BbIPOBHANTE MyTEM PeryMpoBkM 4  HOXeK

WwKaga, YCTaHOB/IEHHOTO Ha POBHOIA
MOBEPXHOCTH.

Ecnv npubop npegycMaTpyBaeT YCTaHOBKY Ha
HKHEe OCHOBaHWe, npu MOMOLLY

OPVEHTUPOBOYHBIX LITbIPE pa3mecTuTe npubop
MOBEPX HVKHErO OCHOBaHMS.

Ecnn npubop 6ygeT MCnonb30BaTbCA Ha Kakoli-
Nn6o paboyeit NOBEPXHOCTW CToMa, 0653aTeNbHO

RU

cnegyeT yCTaHOBUTb MNaCTUKOBbIE HOXKM CHU3Y
npuéopa.

Ecnm npubop yctaHaBnmBaeTcs 60K 0 60K ¢
ApyruMy  npvubopamu,  BbIMOMHWATE  HUXKE
YKa3aHHbIe MHCTPYKLMW.

MoacoennHeHve NpubopoB Apyr K apyry B
Buge mHum (Cxema-2):

MomecTnTe NpMGOpP PSAOM C ApyrM Npubopom u
OTPEerynnpyinTe BbICOTY TakuM 06pa3om, 4TOObI
BblCOTa Np16OPOB coBragana.

Wcnonb3ys  coefuHWTeNbHble  OTBEPCTUA  Ha
BepxHeli  OOKOBOM  MOBEPXHOCTM  npubopa,
coeanHUTE NPUGOPLI APYT C APYTOM.

DNeKTPUYECKNe coeaNHEHNS

O6s3are/bHbIM yC/I0BMEM ABNAeTCA
NoAK/oYeHe  npubopa K 31EKTPOCeTH,
oTBevatoLeli TpebosaHuaM ctaHgapTa DIN VDE
0100 kacaTenbHO 3/1eKTPO060oPYLOBAHNS.

Mpnbop NOAK/MOYAETCA K  3MEKTPoCeTn ¢
HanpsxeHvem 380-400B 3H nepem.toka 50-
60ry,

KauyecTBO CMIOBOro Kabensi A0MKHO ObiTb He
Hwke Tuna HO7 RN-F, ceueHne kabens AOMKHO
obecrneumBaTb MakKCMMa/lbHYtO  MPOBOLMMOCTb
TOKa.

Ha nuHun mexay npubopoM W 3/1eKTPOCETbIO
yCTaHaB/MBaeTCs aBTOMaTnyeckoe
npefoxpaHuTeIbHOe YCTPOWCTBO.

Ha /WMHWM  3neKTponuTaHus  pekoMeHAyeTcs
YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO 3aWUTHOIO OTK/HOYEHUS,
cpabaTblBaloLLEro B Ciyvae BO3MOXHOW YTeUKU
3/1eKTPOTOKA.

Mepenafpbl HaNPsHXXEHWUS He LO/MKHbI MPeBbILLaTh
+ 10%.

O6sa3arenbHO BbIMO/HUTE 3a3emieHve
ycTpoiictBa.  MeCTo  MOAKNIOYeHUs  MpoBoja

3a3eM/1eHNs yKa3aHo 3Hakom " (5

NMEPEO HAYHAJIOM SKCIIJIYATALWNA

KOHTpPO/b 3N1eKTPUYECKOM CUCTEMBI

[Mocne  3aBeplleHMs  MOHTaxa, NpoOBepbTe
HarpeBaTeNbHble  3/1eMeHTbl U 3MIEMEHTbI
ynpaBneHns MyTemM BKIHOYeHWUs npubopa npw
Pas3nMyHbIX TemMrnepaTypax.

B cnyyae Heob6xoaMmMocT 06paTuTech K pasgeny
"B03MOXHble HEMUCMpPaBHOCTU U pPeKoMeHaaunn
no ycTpaHeHuo".

MpoBepKa Ten10B0i MOLLHOCTH

MpoBepbTe TEMN0BYH MOLLHOCTL Mpubopa nocne
3aBeplleHNs MOHTaxa W NIIobbIX Npoueayp
TexobecnyxmBaHmnsa nproopa.



Tennosas MOLLHOCTb Npnbopa yKasaHa B Tabnuue
"TexHUYecKne xapakTepucTmkn".

Bo Bpemsa mMepBOro BK/HOYEHUS B TeuyeHue
HEKOTOPOro nepuoja BpeMeHU Npubop BblaenseT
Nerkvin gbim 1 3anax. ObIM 1 nerkuin 3anax
BO3HMKAIOT B pe3ynbTaTe Harpesa U30/MALMOHHOr0
marepuana, macna Ha MeTa/I/INYECKOIA
MOBEPXHOCTW W T.M. NPUYMH. JaHHOe ABMIEHNE He
npeicTaBifeT OMNacHOCTb M CamOCTOATENbHO
MCYes3aeT CMycTd HEKOTOPOE Bpems.

Bo Bpemsa mnepBOoro BKAHOUYeHWUS o0b6ecneybTe
paboTy npubopa B TeyeHwe 1 yaca npu camoii
BbICOKOV paboyeli TemnepaType.

BO3MOXXHbIE HENCTTIPABHOCTW n
PEKOMEHOALIMN O YCTPAHEHWIO

He HarpeBaeTcsi naHesb rpuan

MpoBepbTe NpeaoXpPaHUTENbHOE YCTPOICTBO.

He BK/IHOUEH rNaBHbIIA BbIK/lOUATE/b
aneKTponuTaHus npréopa.

Huskoe  HanpsbkeHWe  WAM  HenpaBW/IbHOE
MOAK/IOYUEHVIE 3NEKTPOCOEANHEHWIA.

HeucnpaBeH BbIK/HOYATE b.

HewucnpaBHOCTL TepmocTaTa.

HenpaBunbHoe MOAK/OYEHNE unu
HEMCMPaBHOCTb ~ HarpeBaTeNlbHbIX  3/1EMEHTOB.
(3amMeHMTE  HeWCnpaBHbIi  HarpeBaTe/bHbliA

31IEMEHT.)

HeBO3MOXHO ynpaB/fieHMe TemrepaTypoid

HarpeBa.

HewncnpaBHOCTbL TepmocTaTa.

HenpasunsHoe NOAKNHYeHne nnm
HEMCNPaBHOCTb  HarpeBaTe/lbHbIX  3/1EMEHTOB.
(3ameHunTe  HewucnpaBHbIA  HarpeBaTeslbHbIV
31IEMEHT.)

3AMEHA 3AMACHbIX YACTEW

BHUMAHWE O6sa3aTeNlbHO  OTK/IHOUUTE
aneKTponuTaHve npubopa nepes Havyas oM 60N
npoueaypbl TEX06CYXXMBaHMS.

TepmocTaT 1 BbIK/OYaTe b

CHuMUTe NaHesb ynpasneHus.

OTCOG,CI,VIHI/ITe TepMoOCTaT WNM BbIKMKOYaTENb OT
COEANHUNTENIbHbIX 3/1EMEHTOB.

BbiHbTE TepmocTatr  uUnn BblK/llO4UaTe/lb U
3aMeHunTe nx HOBbIMW. BbinonHue
COOTBETCTBYKOLLNE COEANHEHWUA, YCTaHOBUTE Ha
MECTO MaHeNb ynpaB/eHUA.

NHCTPYKUWMWN MO
SKCTITYATALUNN n
TEXOBC/TY>XNBAHUKO

MNPEOYTIPEXXAEHUA
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He npukacalitecb K ropsiunMm MoBepXHOCTAM
npuobopa.

YCTPOICTBO npeAHa3HavyeHo ans
NPO(ECCMOHAILHOIO  UCMONL30BaHNA N LO/HKHO
MCMNO/Mb30BaTbCA TONBKO NMLaMK, MPOLIeAWMUA
COOTBETCTBYOLLEE 06YUEHME.

[JaHHbli npubop npefHasHayeH Ans XapeHbs
6M(LLTEKCOB, raMbyprepos, pbibbl, OBOLLENA 1 T.M.
Ha MOBEPXHOCTV NaHenn rpunu. 3anpeLyaeTcs
1CNONb30BaTh NPUBOP B APYrMX LENsx.

He ncnonb3yiite npubop 41 Nogorpesa nNuwm B
cocyfe Unu ans HenpsaMoi BapKnKapKu.

B  cnyvyae  BO3HMKHOBEHWS KaKoi-nn6o
HeMcnpaBHOCTM npréopa, OTK/IIOUUTE
3NeKTpOnuUTaHne Npmoéopa Npu NOMOLLM F/TaBHOTO
BbIK/IlOYaTens.

OG6pauiaiiTecb TOMBKO B CReLYasM3npoBaHHYO

TEXCYXOY, aKKpPEAMTOBaHHYHO (rpmoii-
npou3BOAMTENEM, U  WCMOMb3yiiTe  TONMBKO
OpUTMHANbHbIE 3aMacHble YacTu.

Meped HayaioM  UCMONb30BaHMs  MpuGopa

TLWATeNbHO OYMCTUTE BCe MOBEPXHOCTM Mpubopa,
MIMEIOLLIME KOHTaKT C MULLEBLIMUA NPOAYKTaMMK.
Pabouas NOBEPXHOCTb AN XXapKX BbINOMHEHA B
BUAE POBHON, pudieHon wunn nonypudgneHo
naHesn. B 3aBMCMMOCTM OT NPUrOTaB/IMBAeMOro
npoayKta HeobXoAMMO 3apaHee BblbpaTb opmy
naHenn rpunn.  Hanpumep: Kotneta ans
rambyprepa nogkapuvBaeTcs Ha POBHON MaHesnm
rpunu.

SKCIMNNYATALUUNA
BkntoueHne nprbopa
Bkntounte aBTOMaTUYeCKU NpeLoXpaHuUTeb,
NOLKMOYEHHbIN K Npnoopy.
KHorky BbIK/OHaTE 1A 3NIEeKTPONUTAHNSA
nepekntounTe U3 MNoNoXeHna "0" B MONOXKeHMe
"1". 3aropuTcs Kentag CUrHabHaa namna,
yKasblBaroLas Ha MOLK/HOYeHne
3NIEeKTPONUTaHNA.
YcTaHOBMTE Mepek/oyaresi  TepMocTara Ha
XXenaemyro Temnepatypy Harpesa. 3aroputcs
6enas CUrHasIbHasA namna  TepmocTara.
CurHanbHas namna rnoracHeT nocse SOCTUXEeHUs
YCTaHOB/IEHHOI TeMMepaTypbl Harpesa.

0 BbikntoyeHo
50°C MwuHUMasbHas TeMnepaTypa Harpeea
----- MpomeXxyTouHble BE/INYVIHBI

Temnepartypbl Harpesa
300°C MakcumanbHas TeMnepaTypa Harpesa

OTKA4YeHne npmbopa

Mepeknoyatesb  TepMocTaTa nepeknouuTe ¢
YCTaHOB/IEHHOM BE/IMYMHBI TEMMEPATYPbI Harpesa
B NnosioxeHune "0".

KHONKy  BbIKNOUaTens  Mepeknunte U3
nonoxexus "1" B nonoxexue "0".



OUNCTKA n TEXOBC/TY>XBAHWE

He ouuwalite npubop CcTpyeid BOAbl Mof
[aBNEeHVEM.

Meped HAauyanOM OUUCTKM WM MpoLEedyp
TEX06CMYXKMBaHUS ~ 0653aTeNlbHO  OTK/IHOUMTE

aneKTponuTaHue Npréopa.
B KOHLE KaXAoro paboyero fHs, 40 MOMHOIO

OXNKAeHUA Mpubopa, BbINOAHUTE  OYMCTKY
npubopa TPSANKOW, CMOYEHHON B  Tensoi
MbI/IbHOW BOAE.

C Lesnbto coxXpaHeHus BbICOKOM
MPOM3BOAUTENLHOCTY  Mpubopa B TeYeHWUU
ANTENbHOTO cpoka 7 obecneyeHms

TUTVEHWYHOCTY, OAWMH pa3 B [A€Hb OuMLLaiiTe
pabouyto NOBEPXHOCTb FPUAN LLMATENEM.

Bo Bpems ouncTKM npubopa He WCMONb3yiiTe
abpasvBHbIE MOMOLLME CPEeACTBa, MEeTaNINYecKme

LETKM W T.N. MaTepuarbl, CNOCO6HbIE NoLapanaTb
MoBepXHOCTb Nprbopa.
MOBEPXHOCTM, OYMCTKY KOTOPbIX HEBO3MOXKHO

BbIMOMHWTL  BbllUEYKa3aHHbIMW  MEeTOAamu,
oumcTnTe npu MOMOLLY XUMUYECKUX
pacTBOPUTENENA.

Ecnm ycTpoiicTBO He 6YAeT WCMonb30BaThCsl B
TEUYEHWe 4/INTENLHOTO BPEMEHU, BCE NMOBEPXHOCTU
MOKPbIBAOTCS TOHKMM C/TOEM Ba3e/Ha.

B cnyuae BbISIBNEHNS KaKMX-NNGO Ype3BblUaiiHbIX
COCTOsIHWIA  060pYA0BaHUS, NPOMH(OPMMPYiiTe
YMO/THOMOYEHHYHO CNYXXGOY TEXOGCYXMBaHWS. He

CPOK CNYy>Xbbl OBOPYAOBAHUA - 10 JIET.

INSTALLATIONSANLEITUNG

BEMERKUNG
Die Bedienungsanleitung beinhaltet wichtige
Informationen (Uber die sichere Installation,
Verwendung und Wartung des Gerdts. Daher ist
diese Anleitung an einem fir Bediener und
Techniker leicht zugénglichem Ort aufbewahren.
Montage, elektrischer Anschluss und Wartung des
Gerétes muss von einem qualifizierten Fachmann
gem. den Anweisungen des Herstellers erfolgen.
Elektrischer Anschluss ist gem. den Werten in
"Technische Daten" und dem Elektroschema
durchzufihren.
Fir Schéaden, die durch Nichteinhaltung der
Bedienungsanleitung, Wartung und technische
Eingriffe durch nicht autorisierten Techniker bei
Menschen und Sachen entstehen, wird vom
Hersteller keine Haftung bernommen.

MONTAGE
Positionierung (Abb. 1)
Positionieren Sie das Gerdt unter einer
Dunstabzugshaube, um Geruch- und

Rauchbildung zu verhindern.

Stellen Sie das Gerat mindestens 10 cm von den
umgebenden Wanden.

Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Gerit.
Wenn klebrige Teilchen auf Gerét verbleiben,
reinigen Sie sie mit einem geeigneten
Losungsmittel (z. B. Henkel-Helios).

Wenn das Gerat mit einem Schrank verwendet
wird, stellen Sie das Gerat mithilfe der
Referenzstifte auf dem Schrank auf und richten
Sie die 4 SchrankfiiRe auf einem ebenen Boden
aus.
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Wenn das Gerat auf einem Sockel verwendet
wird, stellen Sie das Gerat mithilfe der
Referenzstifte auf dem Sockel.

Wenn das Gerdat auf einem Arbeitstische
verwendet wird, missen auf jeden Fall
Kunststoff-FlRe angebracht werden.

Wenn das Gerat mit anderen Geréten
nebeneinander montiert wird, so gehen Sie wie
folgt vor.

Verbindung der Gerédte in einer Linie
(Abbildung-2) :

Positionieren Sie das Gerat neben dem anderen
Gerét auf gleicher Hohe.

Verbinden Sie die Gerdte mit Hilfe der
Befestigungsldcher in den Seiten der Arbeitsplatte
miteinander.

Stromanschluss

Das Gerdt muss an einem nach DIN VDE 0100
Normen entsprechende Netz angeschlossen
werden.

Das Gerat wird mit 380-400V 3N AC 50-60Hz
Netzspannung gespeist.

Fur den Anschluss an den Klemmen muss ein
flexibles Gummikabel mit Isolierung
Spezifikationen nicht niedriger als Typ H 07 RN-
F verwenden.

Zwischen  Gerdt  und
Sicherungsautomat vorzusehen.
Bei  Versorgungsleitung
empfohlen.

Spannungstoleranz sollte nicht mehr als + 10 %
betragen.

Das Gerat muss geerdet werden. Erdungsstelle ist

Netz ist ein

wird FI-Schutz

mit " " gekennzeichnet.



VOR DEM GEBRAUCH

Priafung der elektrischen Anlage

Schalten Sie das Gerdt nach der Montage in
verschiedenen Temperaturen ein und
kontrollieren Sie die Steuerelemente und
Heizgeréte.

Ggf. siehe "Mdgliche Probleme und Vorschlage".

Prafung der Warmeleistung

Nach der Montage oder Wartung sollte die
Waérmeleistung des Geréts Uberprift werden.

Die Warmeleistung ist in "Technischen Daten"
angegeben.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét
eine Zeit lang Rauch und Geruch zu emittieren.
Der Grund fir Rauch und Geruch sind Ol und
sonstige Stoffe auf den isolierten Oberflachen. Es
ist nicht gefahrlich und hért nach einer gewissen
Zeit automatisch auf.

Das Gerat bei der ersten Inbetriebnahme 1 Stunde
lang mit hochstem Temperatur betreiben.

MOGLICHE PROBLEME - LOSUNGEN

Grillplatte wird nicht erwarmt
Sicherungen uberprifen.
Hauptschalter nicht eingeschaltet.
Niederspannung oder fehlerhafte
Verbindung.

Schalter defekt.

Temperaturregler defekt.
Plattenheizkdrper falsch angeschlossen oder
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

elektrische

Temperatur wird nicht geregelt
Temperaturregler defekt.

Plattenheizkdrper falsch angeschlossen oder
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

AUSTAUSCH VON ERSATZTEILEN

WICHTIG: Vor Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung.

Temperaturregler und Schalter
Bedieneinheit entfernen.
Temperaturregler oder
Verbindungselementen trennen.
Temperaturregler oder Schalter ausbauen und
erneuern. Bedieneinheit wieder anbringen.

Schalter von

BEDIENUNGS- unD
WARTUNGSANLEITUNG

WARNHINWEISE
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Fassen Sie die heilen Oberflachen des Gerats
nicht an!

Dieses Gerat ist fiir den professionellen Gebrauch
bestimmt und darf nur von geschultem Personal
verwendet werden.

Dieses Gerdat wurde zum Grillen von Steaks,
Hamburger, Fisch, Gemise etc. auf der Grillplatte
ausgelegt. Jede andere Verwendung gilt als es
nicht bestimmungsgeman.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum indirekten
Grillen / Braten oder Erhitzen von Lebensmitteln
in einem Behalter.

Im Falle einer Stérung,
Netzanschluss des Grills ab.
Wenden Sie sich nur an das technische Service-
Center des Herstellers und verwenden Sie nur
Originalersatzteile.

Bevor Sie das Gerdat zum ersten Mal nutzen,
reinigen Sie alle Nahrungsmittelkontaktflachen.
Bratflachen sind flach, gerippt oder halb gerippt
ausgefihrt und sind je nach Art des Lebensmittels
auszuwéhlen. Zum Beispiel: Hamburger werden
auf dem flachen Grill braten.

ziehen Sie den

ANWENDUNG
Gerat einschalten
Den W-Automaten, an dem das Gerdt
angeschlossen ist, einschalten.
Ein/Aus-Schalter von "0" auf "1" bringen.

Signalleuchte wird gelb leuchten.
Temperaturregler auf gewilnschte Temperatur
einstellen. Signalleuchte wird weil3 leuchten.
Beim Erreichen der eingestellten Temperatur
erlischt die Signallampe.

0 Aus

50°C  Min. Temperatur

----- Zwischentemperaturen

300°C Max. Temperatur

Gerat ausschalten
Temperaturregler auf "0" bringen.
Ein/Aus-Schalter von "1" auf "0" bringen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Das Gerat nicht mit Hochdruckwasser
reinigen.
Vor Durchfihrung von Reinigungs- und

Wartungsarbeiten, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Am Ende eines jeden Arbeitstages, wischen Sie
das Gerat mit einem in lauwarmem Seifenwasser
eingeweichten Tuch, bevor es abkuhlt.

Bitte reinigen Sie die Grillplatte mit einem Spatel
einmal am Tag, um Hygiene und eine lange
Lebensdauer des Gerates zu erhalten.

Verwenden Sie keine scheuernden

Reinigungsmittel ~ sowie  Drahtbriisten  und



sonstige Materialien und Geréte, die die
Oberflache des Gerates zerkratzen kénnen.

Oberflachen, die durch die oben genannten
Verfahren nicht gereinigt werden kénnen, kdnnen
mit chemischen Ldsungsmitteln gereinigt werden.
Wenn das Gerdt nicht Uber einen langeren
Zeitraum betrieben wird, sollte eine dinne

Schicht Vaseline auf die Oberflachen aufgebracht
werden.

Im Falle einer auBergewdhnlichen Situation rufen
den autorisierten Service. Lassen Sie unbefugte
Personen nicht in das Gerét einzugreifen.

LEBENSDAUER DER GERATE BETRAGEN 10 JAHRE.
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